MILLESIME 2009
DU REVE A LA REALITE

La météo idyllique de 2009 avait laissé espérer
un millésime d’'une qualité exceptionnelle

et il est bien... mais sur une partie seulement
de la production. Le reste sera beaucoup

plus hétérogene. La faute comme toujours a des
dérapages non controlés dans les rendements.
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Vendanger sous le soleil

des raisins sains et mirs

est la marque des millésimes
a fort potentiel.

www.vins-et-terroirs.com

hacun de nous a souvent pu véri-
fier que la réalité n'était pas tou-
jours a la hauteur de ses
espérances et pour étre tout a fait
honnéte, c'est ce que nous avons
aujourd’hui tendance a penser du millésime
2009. Lerreur initiale est de nous étre laissé
"emporter" des le milieu de 1'été par la météo
quasi parfaite qui a régné sur la Bourgogne a
partir du 20-25 juillet. Tout le monde s’atten-
dait a un millésime 2005 bis, exceptionnel par
son homogénéité dans la qualité, et 2009 se
présente dans un style tout a fait différent,
potentiellement

““Ummense” dans les

meilleures cuvées,
mais  infiniment
plus  hétérogene.
Toutes les régions
ont été logées a la
méme enseigne
avec partout et
dans  tous les
cépages des raisins sains, bien a trés bien
murs et plutot faibles en acidité.

Les vins rouges s'expriment avec beaucoup
de richesse, des textures charnues et des
tanins soyeux, trés élégants. Ces vins peu
acides, d'un abord déja presque facile,
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vieilliront-ils ? Evidemment ! Il est temps de
s'oter de l'esprit 'idée selon laquelle un vin
rouge doit obligatoirement étre dur, acide et
tannique, bref imbuvable jeune, pour bien
vieillir. Uhistoire bourguignonne est pleine de
ces millésimes riches en alcool, aux tanins
tendres, suaves, sans dureté, qui ont magnifi-
quement vieilli.
Les blancs sont également tres expressifs, aro-
matiques, riches et gourmands. Ils n’ont pas
la chance d’avoir le support structurant des
tanins et avec des acidités la aussi faibles,
il va falloir qu'ils conservent de la fraicheur.
Les pratiques viti-
coles, la minéralité

2009 est de certains ter-
potentiellement
"immense", mais aussi
tres hétérogene...

roirs, la qualité
du matériel végé-
tal vont beaucoup
influer sur le résul-
tat final tout comme
la durée de l'éle-
vage. Nous gardons
en mémoire une dégustation des 2003, en
avril 2004, chez un vigneron de Meursault
adepte des élevages longs de seize a dix-huit
mois. Apres avoir été tout proche de mettre
en bouteilles ses vins tres vite, désespéré qu'il
I'était par leur mollesse, il avait finalement



/

décidé de les laisser s'affiner sur leurs lies. Un
an plus tard, les vins avaient retrouvé de la
pureté aromatique et de la fraicheur.

Le millésime est donc potentiellement grand
dans les deux couleurs mais pourquoi est-il
aussi hétérogene ? Comme souvent, a cause
des rendements, abondants en 2009. “Nous
n'avons rien vu venir’, nous confiaient
récemment deux cenologues que nous tenons
en haute estime. “Apres les orages de la mi-
juillet, les raisins n’ont jamais vraiment
dégonflé”, complete un vigneron de la Cote
de Beaune ; un de ses confreres de Chablis
reconnaissant pour sa part que malgré une
mauvaise floraison : “tout ce qui a fleuri a
donné a la récolte de beaux raisins.”

La nature est sans doute un peu “responsable”,
mais nous pensons surtout que bon nombre
de vignerons, apres une année 2008 déficitaire
en quantité, ont senti avec le beau temps qui
s'installait, I'aubaine de “faire le plein” des
caves avec un millésime déja médiatique
avant méme que les premiers raisins soient
coupés. Nous n’avons pas vu beaucoup
d’équipes dans les vignes en juillet pour prati-
quer des vendanges en vert... Ces impressions
devront bien str étre confirmées par de
futures dégustations en bouteilles, mais en
2009 aussi les consommateurs devront trier !

Texte Christophe Tupinier
Photographies Lionel Georgeot, Thierry Gaudillére

A déguster demain
ou dans cinquante ans

L'histoire bourguignonne est remplie de ces millé-
simes peu acides et qui ont pourtant traversé les
décennies. Nous ne voyons donc pas pourquoi il
n‘en serait pas de méme avec les meilleurs 2009
rouges qui, par leur relative souplesse, pourront
également se déguster trés jeunes. Le constat est
le méme pour les meilleurs vins blancs.

Est-ce bien raisonnable ?

2009 est la production bourguignonne la plus impor-
tante de ces vingt dernieres années aprés 1999.
Vins blancs : 943 218 hl (+3,8%)

Vins rouges :512 110 hl (+5,6%)

Crémants de Bourgogne : 129 488 hl (+6,5%)
Total : 1 584 816 hl (+4,6%)

* Le pourcentage d'évolution est celui de 2009 par rapport a la moyenne
sur cing ans 2005-2009.
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